


APPETIZERS

CRUDI

Arancina Tartare €16

Tartare selezione Bros, mayo allo zafferano, gel
di caciocavallo siciliano, arancina.

Come un Sushi €12
Tartare selezione Bros, cremoso al formaggio
erborinato, mandorla tostata, crispy onion,
teriyaki homemade.

Carpaccio Tonne €16
Carpaccio selezione Bros, salsa tonnata, cenere di
capperi di Pantelleria, french foast.

Lamb Carbonara €18
Carpaccio diagnello Laticauda CBT, Bernese al
pecorino romano DOP, guanciale crispy, misticanza di
campo.

B AO

Bao Furaj €13
Bao homemade al vapore, gambero furqj,
coleslaw, mayo spicy di gamberi, songino

*due pezzi

HBB (Hot Black Bao) €12
Bao homemade al vapore, spicy beef pizzaiola,
mozzarella di bufala affumicata.

*due pezzi

SPECIAL

Lollipork €10
Lollipop di maiale, cheddar fuso e bbg

Donuts Parmigiana €10

Tortello Bros €12
Tortello homemade ai quattro formaggi e tartufo
bianco, salsa di patata arrosto.




PATATINE

Patate di Avezzano IGP taglio stick

Patate di Avezzano IGP al forno

Patate di Avezzano IGP taglio stick
Cheddar e bacon crispy

Patate di Avezzano IGP taglio stick
Cacio e pepe

Patate di Avezzano IGP al forno
Tartufo e parmigiano DOP

Patate di Avezzano IGP al forno €10
Prosciutto crudo di Parma e parmigiano DOP

Sweet Potatos €75




BUN

Bun artigianale con lievito madre e 30h di lievitazione
“La Francesina” tre pani Gambero Rosso

Original Cheeseburger €15
Hamburger di Wagyu, cheddar,
bacon crispy, pomodoro fritto, lattuga, secret sauce

BrosandBun €16
Hamburger di Wagyu,

cheddar, bacon crispy, cipolla

grigliata, chips di patate dolci,

bbqg, secret sauce.

Flower

Hamburger di Wagyu, mayo alla
camomilla, Comte, cipolla di Montoro
IGP caramellata, composta di uva e
fichi, chips di carote e songino.

Iberico

Hamburger di Wagyu, salsa brava,
Manchego, lardo di Patanegra, patate
in fripla cottura.

Luxury

Hamburger di Wagyu, salsa patata
arrosto, cialda al parmigiano DOP,
funghi porcini, tartufo, misticanza di
campo, mayo alla nocciole di Giffoni

Ham Wellington

Filetto selezione Bros, senape al miele,
funghi champignon, prosciutto crudo
di Parma.




MAIN COURSE

Maialino CBT €18
Coppa di maiale nero casertano, porro
flambe, mais al burro noisette, jus di maiale

alla soia.

CDP Beef €20
CDP Beef, purea di sedano rapa, chips di
Topinambur, spuma al parmigiano DOP 36

mesi, fartufo, jus di manzo al cioccolato

fondente.

Duck

Petto d'anatra, carota
selvatica alla brace, gel di
lamponi e jus d'anatra.

Lamb Carre

Carre d'agnello, pure di
patate Ratte al burro di
Normandia, funghi porcini,
nocciole tastate, jus di agnello
alle nocciole di Giffoni.

Filetto alla Wellington

Filetto selezione Bros, senape al
miele, champignon de Paris,
prosciutto crudo di Parma
croccante, milefoglie
caramellata, jus di manzo.

CARNI

Cottura allo Josper per tutte le nostre carni

Hambuger di Wagyu 200 gr €16
Entrecote Gran Riserva Bros €10 all'etto
Ribeye Angus Bros € 12 all'etto
Costata Selezione Bros € 8 all'etto

Tbone Selezione Bros € 8 all'etto

Contorni




DES SERT

Krapfen al pistacchio
Cheesecake ai frutti rossi
Cheesecake al caramello
Churros Nutella e caramello
Tiramisu

Lemon Tart

LIQUORI E DISTILLA TI
Amari €4
Jefferson €6
Limoncello €3

Pedro Ximenez Sherry €7
Delgado Zuleta

Ben Rye Passito di Pantelleria €8
Donnafugata

Don Papa Rum €7
Zacapa Rum

Grappa stravecchia
Le Diciotto Lune

Talisker Scotch Whisky
Years Old 10

Coperto € 3,00




ACQUA

Frizzante 0,75 dl

Naturale 0,75 cl

BIBITE
Coca cola 33 dl
Coca cola zero 33 d

Fanta 33 d

BIRRE

Bros and Bun Lager 33 cl
Ricetta esclusiva

Bros and bun Red Strong Ale 33 cl
Noam lager 34 cl

La mancina birrificio del forte 33 cl

VINI AL CALICE

Chianti DOCG
Fattoria dei Barbi

Aglianico Rue dell'inchiostro
Nafiv

Tacito Falerno del Massico rosso DOC
Nugnes

Primitivo IGP
Cantine Barsento

Falanghina del Sannio DOC
La Guardiense




BOLLICINE

Blanquette de Limoux Vergnes
90% Mauzac, 5% Chardonnay,

5% Chenin Blanc

Vergnes

Champagne Rosé
55% Chardonnay, 45% Pinot Noir
Cheurlin et Fils

Champagne Brut Esprit de Aud Aoc
80% Pinot Noir, 20% Chardonnay
Henri Giraud

BIANCHI

Falanghina del Sannio Janare DOC
100% Falanghina
La Guardiense

Sharis Bianco IGT
80% Chardonnay, 20% Ribolla Gialla
Livio Felluga

Tacito Falerno del Massico bianco DOC
100% Falanghina
Nugnes

Cutizzi Greco di Tudo DOCG

100% Greco Di Tufo
Feudi di San Gregorio

Lafoa Chardonnay Alto Adige DOC
100% Chardonnay
Colterenzio




ROSA TI

Visione Irpinia rosato DOC
100% Aglianico
Feudi di San Gregorio

Vetere IGP Paestum rosato
100% Aglianico
San Salvatore 1988

Rosé de Reaut AOP Bordeaux Rosé €24
50% Cabernet Franc, 50% Cabernet Souvignon
Chateau Reaut

ROS Sl

CAMP ANIA

Aglianico Rue dell'inchiostro
100% Aglianico
Nafiv

Per 'e Palummo Ischia DOC
100% Piedirosso
Casa d'Ambra

Ottouve Gragnano DOC

60% Aglianico, Piedirosso e Sciascinoso,
40% Castagnara e Olivela

Salvatore Martusciello

Tacito Falerno del Massico DOC
20% Piedirosso, 80% Aglianico
Nugnes

Cinque Querce Aglianico Irpinia DOC
100% Aglianico
Salvatore Molettieri

Eremo San Quirico Aglianico
Campi Taurasini DOC

100% Aglianico

Nativ

Opera Mia Taurasi DOCG
100% Aglianico
Tenuta Cavalier Pepe

Macchia dei Goti Taurasi DOCG
100% Aglianico
Antonio Caggiano

Cinque Querce Taurasi DOCG
100% Aglianico
Salvatore Molettieri

Puro Sangue Taurasi DOCG
100% Aglianico
Luigi Tecce




TOSC ANA

Chianti DOCG

90% Sangiovese, 7% Cannaiolo,
3% Altre Uve Rosse
Fattoria dei Barbi

Peppoli Chianti Classico DOCG
90% Sangiovese, 10% Syrah e Merlot
Marchesi Antinori

Villa Antinori Toscana IGT rosso

55% Sangiovese, 25% Cabernet Souvignon,
15% Merlot, 5% Syrah

Marchesi Antinori

Morellino di Scansano DOCG
85% San Giovese, 15% Merlot e Alicante
Podere 414

Brunello di Montalcino DOCG
100% Sangiovese

Caparzo

Brunello di Montalcino DOCG
100% Sangiovese

Fattoria dei Barbi

Rosso Montalcino DOC

100% Sangiovese

Banfi

II Bruciato Bolgheri DOC

5% Souvignon, 20% Merlote 15% Syrah
Marchesi Antfinori

Le Serre Nuove Bolgheri Rosso DOC
36% Cabernet Souvignon, 32% Merlot,
30% Cabernet Franc, 12% Petit Verdot
Tenuta dell‘Ornella

PIEMONTE

Barolo DOCG
100% Nebbiolo
Giacomo Borgogno

Nebbiolo Gattinara DOCG
100% Nebbiolo
Giancarlo Travaglini

Barbaresco DOCG

100% Nebbiolo
Bruno Rocca




PUGLIA

Primitivo IGP
100% Primitivo
Cantina Barsento

Malicchia Mapicchia Primitivo Dolce
100% Primitivo
Cantina Barsento

60 Anni Primitivo di Manduria
100% Primitivo
San Marzano

Es Primitivo IGT 90
100% Primitivo
Gianfranco Fino

VENET O

Valpolicella Classico Superiore
60% Corvina, 15% Corvinone,

15% Rondinella, 10% Altri Vitigni
Domini Veneti

Valpolicella Ripasso DOC “Ripassa”
85% Corvina 10% Rondinella, 5% Oseleta
Zenato

Amarone della Valpolicella Classico DOCG
50% Corvina, 30% Corvinone,

15% Rondinella, 5% Oseleta

Tommasi

LAZIO

Shiraz Lazio IGT
100% Syrah
Casale del Giglio

SICILIA

Sherazade Nero d'Avola Sicilia DOC
100% Nero D'avola
Donnafugata

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero Alto Adige DOC
100% Pinot Nero
St.Michael Eppan




LOMBARDIA

Curtefranca Corte del Lupo DOC
49% Merlot, 31% Cabernet Souvignon,
11% Carmenere, 9% Cabernet Franc
Ca’ delBosco

FRANCIA

Cadillac Cotes de Bordeaux

58% Merlot, 37% Cabernet Souvignon,
5% Cabernet Franc

Chateau Reaut

AUSTRALIA

Victoria Shiraz "Mathilda"

100% Shiraz
Tournon




SIS



mailto:info@brosandbun.it

Gentile Cliente, per opportuna conoscenza circa la

presenza di ingredienti potenzialmente causa di
allergie ed intolleranze alimentari nei piatti da noi
preparati indichiamo I'elenco delle 14 categorie di
allergeni definiti dalla normativa UE n.1169/2011:

1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale,
orzo avena, farro, kamut e iloro ceppi derivati e i
prodoftti derivati

2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei

3) UOVA e prodotti a base di uova

4) PESCE e prodotti a base di pesce

5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

6) SOIA e prodotti a base di soia

7) LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci,
pistacchi e iloro prodoftti

9) SEDANO e prodofti a base disedano
10) SENAPE e prodotti a base di senape

11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di
sesamo

12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in
concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in
termini di anidride solforosa fotale

13) LUPINI e prodotti a base di lupini

14) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi




